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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tilgængelighed af håndvask i
produktionsområdet, opbevaringstemperatur i køleenheder,
tildækning og adskillelse mellem fødevaregrupper samt
kontrolleret opbevaring af drikkevarer i køleskab i
serveringsområdet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende produktionsområde
med vægge, salgsdisk, køleskab med drikkevarer,
bordoverflader samt serveringsområde med borde, stole og
gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
varmebehandling, modtagelse og opbevaring af kølekrævende
fødevarer samt modtagelse og opbevaring af
ikke-kølekrævende fødevarer. Generelt vejledt om regler
risikoanalyse, egenkontrolprogram og dokumentation for
gennemført egenkontrol. Konkret vejledt om at der findes
skabelon til skriftlige procedurer for egenkontrol på
www.fvst.dk som hedder "Eksempel på egenkontrol".
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


