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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, herunder
adskillelse af råvarer og spiseklare fødevarer, generelle
procedurer for håndtering og behandling af fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ingen anmærkninger.
Der ervejledt om regler for opbevaring af fødevarer udenfor
køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af lokaler hvor der opbevares og
håndteres fødevarer, herunder driftsinventar og overflader.
Område under driftsinventar, herunder l hjørner og kanter
langs driftsinventar, fremstod flere steder med snavset
indtørret belægning. Køleskab med opbevaring af
champignoner fremstod med små hyfer og mørke belægninger
enkelte steder. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om rengøringsfrekvens af lokaler og driftsinventar,
herunder procedurer for desinficering af driftsinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Der er stikprøvevis set udført
dokumentation for virksomhedens kritiske kontrolpunkter,
herunder køleopbevaring og modtagerkontrol, opvarmning og
nedkøling for perioden primo november frem til d.d.
Mærkning og information: Vejledt om regler for skiltning med,
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at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og registrering af
fødevareaktiviteter.


