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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opvevaring af fødevare herunder
kølepligtige fødevarer, fersk fisk, flow i produktion, håndtering
af salatbuffet samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Synlige
overflader i produktionskøkken herunder gulv og vægge.
Følgende er konstateret: vægge samt skuffeskinner indvendig
køleskabe under stegeområde samt kølekabe på lager fremstår
lettere snavset. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om frekvens for rengøring for svært
tilgængelige steder
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af produktionslokaler,
virksomheden er i gang med vedligeholdelse af
produktionskøkken, de kan fremvise vedligeholdelseplan for
projektet
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varermodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse samt
nedkøling fra sidste tilsyn og til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


