
Öz Konya ApS

 

 

Hovedvejen 97

2600  Glostrup

40120378

31-01-2024 3
23-01-2024

1
30-11-2023

1
29-09-2023

1
2  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Det indskærpes at fødevarer
skal optøs på en sådan måde, at der er mindst muligt risiko for
vækst af patogene mikroorganismer eller dannelse af toksiner i
fødevarerne. Under optøning skal fødevarerne opbevares ved
en temperatur der ikke medfører sundhedsfare.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer min. 10
poser kyllinge filleter i køleskab i køkken. Der blev målt
temperaurer i forskellige poser mellen 21,5 og 22,5 grader C.
De omtalte kyllinge filleter har stået til optøning på
køkkenboret. Virksomheden havde følgende bemærkninger:
Ansvarlig oplysesr at de omtalte kyllingekød bliver kasseret og
procedurer vil blive ændret så optøning vil foregå på køl
fremover.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af: Køkken,
diskområde, køleanordninger, inventarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis set dokumentationen
af egenkontrollen: Opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling, varemodtagelse, varmholdelse for perioden fra
forrige kontrolbesøg til d.d. Ingen anmærkninger. Set
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virksomhedens risikoanalyse og egenkontrolprogram. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nummer. Ingen anmærkninger.


