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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt stikprøvevis opbevaringstemperatur, adskillelse
og tildækning af fødevarer i virksomhedens køleenheder.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for varmebehandling,
herunder at virksomheden virksomheden varmebehandler til
minimum 75 grader. Ingen anmærkninger. Generelt vejledt om
reglenre for opbevaring af letfordærvelige fødevarer, herunder
specifikke krav til opbevaringstemperatur af bestemte grupper
af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bordoverflader, køleenheder,
ovn og gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af gulv og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten
varmebehandling.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for aktiviteten varmebehandling



OUH, Svendborg Sygehus

 

Afsnitskøkken FAM, Indgang 53 - 1. sal

Valdemarsgade 53

5700  Svendborg

29190909

Kontrolrapport

side 2 af 2

24-01-2024

og opbevaring i perioden fra 1/8/2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Generelt vejledt om reglerne for det økologiske spisemærke.


