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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer i
kølerum og natkøl målt under 5 grader. I kølebokse med
opbevaring af convidience produkter, målt under 5 grader.
Følgende er konstateret: I køledisk med eget hakket kød blev
der i øverste lag målt 7 grader, i bund var temperaturen under
5 grader, øverste lag blev lagt i anden køler og der er obs. på at
temperaturen holdes under 5 grader ved opbevaring af fersk
kød i flere lag. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
I varmeskab blev varm leverpostel målt til 65 grader, ok.
Procedurer for nedkøling af rullepølse og sylte gennemgået og
kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af arbejdsborden i
produktionsområde samt udstyr mv. i kogerum set og fundet
iorden. Følgende konstateret: I kølerum er der plamager fra
kødsaft flere steder på gulvet, ikke fra idag, gulvrist foran
frostrum var med gammelt snavs, ved dør gennemgang til
produktion og natkøl og langs kanter var der sorte belægninger
på gulvet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse og idet
rengøring blev igangsat under kontrollen. Vejledt generelt om
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reglerne for rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Der dokumenteres regelmæssigt dagligt efter kontrol af opbevaringstemperaturer,
set fra september til d.d., ok. Der dokumenteres månedentlig efter kontrol af temperaturer ved varemodtgelse,
nedkøling og varmebehandling, set fra september til d.d., ok.
Godkendelser m.v.: Basisoplysninger og risikoaktiviteter er opdateret.


