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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost,
herunder temperaturkontrol af køl og frost. Kontrolleret
tilberedning af burgere, samt stegning af burgerbøffer. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret Renholdelse af
følgende lokaler: Lagerlokale og tilberedningsafsnit
Følgende er konstateret: Trapper ned til lagerlokale i kælder er
snavsede med sortfarvet fastsiddende snavs. Kant på skuffe
ved bollerister, og hvor der tilberedes burgerboller er belagt
med tyk lag flydende olie/smeltet smør af nyere dato
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring Vejledt konkret om
frekvens for rengøring/renholdelse
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens daglig dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og opbevaring for denne dag.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


