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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer, adskillelse og
tildækning af fødevarer. Gennemgået procedurer for
opvarmning og varmholdelse af sauce. Faciliteter for hygiejnisk
vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken, opvaskemaskine, frostboks, køleboks, lager
samt diskområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler med udstyr/inventar: produktionskøkken, frostboks,
køleboks, lager samt diskområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling for perioden januar 2023 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport med
smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden



Milano Restaurant

 

 

Arne Jacobsens Allé 2

2300  København S

27541550

Kontrolrapport

side 2 af 2

15-11-2023

anmærkninger: Virksomheden skilter ikke med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Følgende er konstateret: Virksomheden oplyser at kunder henvender sig hos dem med hensyn til spørgsmål
vedrørende allergener. Virksomheden oplyser at de straks vil skrive et skilt med oplysning om at oplysninger
vedr. allergener kan fås ved forespørgsel.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for skiltning om allergener.


