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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden var i gang med
tilberedning af sushi og varme retter under kontrolbesøget.
Tilberedningen foregik sektioneret og og adskilt. Virksomheden
redegjorde desuden for procedurer for vask af hænder ved skift
af personale i mellem sektionerne.
Procedurer for varemodtagelse herunder evt.
temperaturkontrol ved modtagelse.
Opbevaring på køl og frost blev kontrolleret, i køler med rå fisk
og i kold jomfruer til råvarer til tilberedning af sushi.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Område til tilberedning af sushi og opskæring af fisk, herunder
overflader, skærebrætte, overflader, kold jomfruer(hylder og
bund). Køkken til varme retter, friturer, overflader, emhætter,
beholdere til opbevaring af ris.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for pH måling af
ris, indfrysning af fisk, opbevaring på køl og frost,
varmeodtagelse, opvarmning og varmholdelse for perioden
27-07-23.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


