Kontrolrapport

Virksomhed The burger concept Aalborg

Adresse @sterdgade 3, st

Postnr/By 9000 Aalborg

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

25-10-2023

Tidligere kontrol
Dato 10-10-2023

CVR-nr. 39348535
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 29-08-2023
Vedligeholdelse Hygiejne: Renggring
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

©
©
©
B

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

retssikkerhedsloven.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af

haender, samt at handvask er tilgaeengelig. Kontrolleret adskille

og handtering af burgere i tilberedningsomradet. Ingen

anmaerkninger. Kontrolleret opbevaring af fedevarer pd kgl og

frost, herunder temperaturkontrol af kgl og frost. Ingen

anmeaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Tilberedningsomradet, emfang, gulv omkring handvask og

lager, softice maskinen, milkshakemaskinen, Frituren og
kegleskabe.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

varmebehandling af bgffer, samt varmholdelse i DUKE,

opbevaringstemperaturer, varemodtagelse

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens2

gange ugentlig dokumentation af egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater for varmebehandling af bgffer,

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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m; Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri
KO Iltr(ll l'a ppo rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed The burger concept Aalborg

Adresse @steragade 3, st

Postnr/By 9000 Aalborg

CVR-nr. 39348535

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

samt varmholdelse i DUKE, opbevaringstemperaturer, varemodtagelse i perioden fra sidste tilsyn til dags dato.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter

25-10-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




