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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, samt at håndvask er tilgængelig. Kontrolleret adskille
og håndtering af burgere i tilberedningsområdet. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret opbevaring af fødevarer på køl og
frost, herunder temperaturkontrol af køl og frost. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilberedningsområdet, emfang, gulv omkring håndvask og
lager, softice maskinen, milkshakemaskinen, Frituren og
køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling af bøffer, samt varmholdelse i DUKE,
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens2
gange ugentlig dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varmebehandling af bøffer,



The burger concept Aalborg

 

 

Østerågade 3, st

9000  Aalborg

39348535

Kontrolrapport

side 2 af 2

25-10-2023

samt varmholdelse i DUKE, opbevaringstemperaturer, varemodtagelse i perioden fra sidste tilsyn til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


