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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask. Kontrolleret
virksomhedens procedure for opvarmning og nedkøling af
frikadeller og kylling, virksomheden opvarmer til minimum 75
grader, kontrollerer med indstikstermometer, virksomheden
nedkøler først på køkkenbord og herefter i stik i kølerum,
virksomheden kommer afskærmning over med et datomærke,
virksomheden kontrollerer at temperaturen går fra 65 til 10
grader på maksimalt 4 timer, der kontrolleres temperatur med
indstikstermometer. Kontrolleret procedure for
varemodtagelse, fødevarene placeres i stort
varemodtagelseskølerum, hvorefter de transporteres ud i de
respektive kølerum efterfølgende, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Varemodtagelseskølerum, delikatesse kølerum, slagter
kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkøling for perioden 01-07-23 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
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smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


