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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten. Yderligere er der udleveret flyer vedr.
ny smileymærke.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørring af hænder. Målt stikprøvevis
opbevaringstemperaturer af kølepligtige fødevarer i fryse- og
køleenheder. Adskillelse, tildækning, samt opbevaringsforhold
af fødevarer. Virksomheden har mundtligt redegjort for deres
rengøringsinterval af milkshakemaskinen.
Følgende er konstateret: I virksomhedens kælder, står deres
døre åbne ud til både kundetoiletterne, og virksomhedens
private. De bliver straks lukkede, og virksomhedsansvarlig
oplyser, at han får sat nogle dørpumper på toiletdørene.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
reglerne for lukkede døre til toiletarealerne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, salgsområde, samt kælderlokale i kælderen
herunder, bordoverflader, emfang, indvendig i køleenheder,
isterningsmaskine, gulve, vægge og lofter. Vejledt
virksomheden om, at renholde svært tilgængelige steder,
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herunder under tungt inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Virksomhedens fuger omkring håndvask og aperatur.
Følgende er konstateret: Virksomhedens fuger omkring hådnvasken, samt appretureret fremstår slidt.
Virksomheden kan under kontrolbesøget fremvise mailkorrependance mellem virksomhed og håndværker på
udbedring/udskiftning af håndvasken. Ydet, kan virksomheden fremvise nyindkøbt håndvask stående i kælderen
til formålet, de afventer blot at håndværkeren kommer og montere den nye hådnvask. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for
vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra sidste kontrolbesøg til dags dato. Vejledt virksomheden i, ikke at udfylde feltet med varmeholdelse
i egenkontrollen, da virksomhedssvarlig oplyser, at de ikke holder noget varmt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden har ophængt deres kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Hakket oksekød, løg, pangasius filet
samt naanbrød fra leverandører via. følgesedler/fakturaere. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.


