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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring, adskillelse af fødevarer på
køl og frost. Stikprøvevis kontrolleret temperatur i kølemøbler i
butikken. Gennemgået procedure for produktion samt dato
mærkning af rørt fars til frikadeller.
Adgang til hygiejnisk håndvask med varmt vand sæbe og
aftørringspapir.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: fuger i loftet i kølerum.

Følgende er konstateret: Kantliste i foft i kølerum fremstår
uden fuge.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligehold i virksomheder hvor der
tilberedes fødevarer.

Virksomheden har fremvist intakte knive til hurtighakker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring på
køl og frost, opvarmning og nedkøling for ringrider pølser for
perioden siden sidste tilsyn til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


