Kontrolrapport

Virksomhed Thaiplus

Adresse Tordenskjoldsgade 1, st tv

Postnr/By 8200 Aarhus N

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

13-09-2023

Tidligere kontrol
Dato 12-05-2022

CVR-nr. 33110480
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengearing 1 Dato 10-02-2020
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 3
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer for opbevaring af fgdevarer,

herunder opbevaring af fedevarer pa kgl og frost.

Kontrolleret: Nedkgling af fédevarer efter varmebehandling

eller endelig tilberedning.

Det indskaerpes, at fgdevarer skal nedkgles snarest muligt efter

varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal

nedkgles til en temperatur, som ikke indebaerer nogen

rsundhedsfare.

Felgende er konstateret: | produktionskgkken star en kantine

med ca. 3l suppe til nedkgling pa arbejdsbord denne suppe er

lavet kl. 15.30 der er kl. 18:37 malt en temperatur med

kalibreret indstikstermometer til 51,4 grader i suppen. |

vindueskarm pa lager star en tilsvarende kantine til nedkgling

med samme suppe produceret pa samme tid her er der malt

en temperatur i suppen til 25,6 grader. Virksomheden beskriver

under deres procedurer i egenkontrolprogrammet under

nedkgling "Suppe, skifter gryde og kommer det ind i kgleskab

med lag pa" Virksomheden skal ifglge deres procedurer i

egenkontrolprogrammet nedkgle fra 65 til under 10 grader pa 3

timer. Virksomheden oplyser at nar supperne er kglet ned skal

de i kpleskab og bruges i morgen. | kgleskuffe star der nedkglet

suppe som er den der anvendes under produktionen under

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 3
tilsynet.

Virksomhedens ejer er kl 19.30 kontaktet telefonisk og havde fglgende bemaerkninger. Vi kasserer suppen og

laver noget nyt. Den ikke korrekt nedkglede suppen blev kasseret k.l 19:35 under kontrolbesgget.

Indskzerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning. der er optaget foto dokunentation under kontrolbesgget.

Det indskaerpes, at fgdevarer i alle led skal beskyttes mod kontaminering, der kan ggre dem uegnede til konsum

eller sundhedsfarlige.

Felgende er konstateret: i virksomhedens forum til toilet star der opbevaret 5 papirsaekke a 18 kg med jasmin ris

og 1 papirsaek med 25 kg sushi ris.

Virksomheden havde ingen bemaerkninger.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning. der er taget foto dokumentation under kontrolbesgget.

Fplgende er konstateret: pa virksomhedens lager hvor der stor uenballeret suppe til nedkgling i vindueskarm igo

g koges ris samt opbevares fgdevarer i kpleskab og fryser ses der i luften og i nserheden af tomme pantflasker en

sel bananfluer. Fluerne sad ikke i fgdevarerne.

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtradelse.

Vejledt konkret om at fgdevarer i alle led skal beskyttes mod kontaminering, der kan ggre dem uegnede til

konsum eller sundhedsfarlige.
Hygiejne: Renggring: Falgende er stikprgvevist kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af lokaler og

udstyr.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.

Det indskaerpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er deekkende for virksomhedens

aktiviteter.
Felgende er konstateret: virksomheden har ikke udarbejdet en risikoanalyse for produktion af sushi herunder

styring af pH i sushi ris samt for indfrysning af fisk der skal serveres i ra eller naesten ra tilstand.

Virksomheden havde ingen bemaerkninger.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 3 af 3

klagevejledning.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.
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