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Kontrolbesøget sker på baggrund af en skadedyrshenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedurer for
håndtering ved fund af skadegører i virksomheden, herunder
nedlukning af virksomheden samt kontakt til eksternt
skadedyrsfirma samt Fødevarestyrelsen, virksomheden har
redegjort for rengøring og desinfektion af berørte områder
samt at fødevarer gennemgået for spor af skadegører herunder
at de er rengjort og desinficeret eller kasseret, set liste med
kasserede fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lager samt salgsområde
herunder gulv, vægge, hylder samt inventar i frugt og grønt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af lager samt salgsområde
herunder at døre, vinduer, kanter langs gulv, vægge og loft
slutter tæt samt at der er fast monterede rist på gulvafløb. Set
seneste (21.9.23 og 22.9.23)rapporter fra skadedyrsbekæmper
uden bemærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for skadedyrssikring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


