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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne.
Opbevaring af fersk fisk på køl. Fersk fisk vurderes til at være
veliset. Procedure og arbejdsgange for røgning gennemgået.
Virksomhedens håndtering af fersk fisk, herunder filetering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokaler og lagerkøl, herunder kipsteger, borde,
gulve og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring af
virksomheden
Følgende er konstateret: Ved lukning af port til
produktionslokaler er der åben sprække.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for udbedring af
forholdet.
Virksomheden oplyser at der vil blive anskaffet en gummeliste
til porten. Endvidere vil der blive bestilt ny port.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på
varemodtagelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf.virk.dk og fødevareaktiviteter.
Levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen) drøftet. Virksomheden ansøger herom.
Emballage m.v.: Kontrolleret: Intakte beholdere og iskar. Følgende er konstateret: Beholdere og iskar af plast
fremstår slidte på inderside, hvor de kommer i berøring med fødevarer/fersk fisk.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om udbedring heraf.
Andet: Sporbarhed på fisk jf. fremvist følgesddel. Ingen anmærkninger


