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Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Gulv, vægge og loft i kølerum,
lagerrum, opvaskelokale og produktionskøkken. Kontrolleret
renholdelse af produktbærende overfalder på udstyr og
inventar i produktionskøkken og på lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse
af gulv, loft og hylder på lager og gulv i produktionskøkken.
Konkret vejledt om vedligeholdelse af gummilister.
Godkendelser m.v.: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden er
registreret hos Fødevarestyrelsen, kontroleret virksomhedens
CVR-nr. og fødevareaktiviteter. Virksomheden har i forbindelse
med registrering ansøgt om import og samhandel og oplyser, at
de ikke har import og samhandel, men udelukkende køber
varer fra danske virksomheder, forholdet ophøres i FVST
database.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
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kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, buffet og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.


