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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse som tage højde
for mikrobiologisk, kemiske og fysisk risici for varemodtagelsen,
varmebehandling herunder langtidsvarmebehandling,
opbevaring på køle og frost, samt HACCP med frekvens for
registrering, overvågning, kritiske grænse og korrigerende
handlinger.
Konkret vejledt om tilpasning af risikoanalyser/kontrolplaner i
henholdt til praktiske forhold, herunder fastfrekvens for
registrering af CCPér samt beskrivelsen af nedkølings tid.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P. nummer samt
fødevareaktiviteter.

Kontrolleret virksomhedens autorisation, herunder
virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har ændret udformning af
autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en ny
autorisationsskrivelse til virksomheden.

Vejledt generelt om anmeldelse af væsentlige ændringer,
herunder bygningsmæssige ændringer, ændringer i
virksomhedens indretning og ændringer i produktion eller
vareudvalg. Vejledt om, at væsentlige ændringer skal anmeldes
via anmeldelsesblanketten.


