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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedurer for
produktion og opbevaring af ris til sushi.
Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring.
Bødeforelæg på 5.000,- kr. fremsendt.
Følgende er konstateret: Omgivelsestemperatur i
virksomhedens kølerum med opbevaring af fersk fisk måles
med luftføler til 6,4 grader. Hel fersk lakseside (ca. 2 kg) måles
med indstikstermometer til 5,0 grader. Der opbevares
derudover blandt andet ca. 2,5 kg rå tunfisk i samme
termo/flamingokasse som laksen samt mindre mængde
skiveskåret laks i kølerummet.
Luftfølerens temperatur er aflæst efter ca. 10 minutter.
Indstikstermometerets temperatur er aflæst efter ca. 5
minutter.
Fotodokumentation medtaget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi skruer ned
for køleren. Hvis I venter falder den i temperatur.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten
pH-styring i ris til sushi.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


