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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
virksomheden opbevarer en pose med ca. 300 g rejer i
køleskuffe i produktionlokale, lufttemperatur måles til 14
grader C og kernetemperatur i rejer er målt til + 14,6 grader C.
Da det drejer sig om lille mængde fødevarer er forholdet d.d.
vurderet som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om opbevaringskrav for rejer samt vejledt om
at kontrollere opbevaringstemperaturer i kølemøbler inden
opstart af produktion.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejnisk
adskillelse under opbevaring af fødevarer i kølerum samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Vejledt om mulig
kontamineringsrisiko, såfremt takeaway poser opbevares
direkte op af håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: underside af hylder i kølerum fremstår



Wok Shop ApS

 

 

Lyngby Hovedgade 76A, st. tv.

2800  Kongens Lyngby

25362225

Kontrolrapport

side 2 af 2

23-08-2023

flere steder med mørke belægninger af snavs og dør og karm i produktionslokale fremstår med tyk belægning af
fedt og sort snavs.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi får gjort rent.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Vejledt om hyppigere frekvens for renholdelse af udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: skadedyrssikring af lokaler, hvor der opbevares fødevarer.
Følgende er konstateret: dør fra baggård til kælderlokale står åben og vindue i kælderlokale, hvor der opbevares
div. poser med nødder og emballage, står åben.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for tilstrækkelig skadedyrssikring af lokaler, hvor der opbevares
fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, køleopbevaring, varmholdelse og opvarmning
og nedkøling fra maj 2023 til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse og opvarmning
af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. via Virk.dk og
fødevareaktiviteter.


