
Zilleri ApS

 

 

Bjergegade 11A

3000  Helsingør

42537381

18-07-2023 1
17-11-2021

1
1  
1  
 
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, målt opbevaringstemperatur i kølerum, køle
-og frostskuffer, set relevant måleudstyr, tildækning af fødevare
opbevaret på køl. Køkkenansvarlig har mundtlig redegjort for
temperaturkontrol ved opvarmning. Vejledt om at udpege en af
vaskene i salgsområdet til håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
salgsområde herunder arbejdsborde, gulv, kølemøbler og
køleborde. Produktionskøkken herunder arbejdsborde,
gummilister i kølemøbler, indvendig i opvaskemaskine og
kølerum herunder hyldesystem.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for
rengøring af slicemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra april måned 2023 til d.d. Virksomheden har en
ugentlig frekvens.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set
virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
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CCP'et opvarmning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: prosciutto di san daniele, felinese,
bøffel mozzarella, burrata valcolate, grillede auberginer filet, parmiggiano reggiano. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. følgeseddel


