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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk håndvask.
Opbevaring og adskillelse af fødevarer i produktionsområder
og på køl og frost. Virksomhedens håndtering af salami
produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområder, produktionsflader, produktionsudstyr,
opovaskeområde, kølere og frysere.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Kølerum, slagter.
Følgende er konstateret: Der er en ældre kølerumsdør, hvor
manlingen er begyndt at skalle af og på loftet hvor den gamle
køler har siddet er ikke helt rengøringsvenligt.Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring og
opvarmning i perioden april til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for produktion og afvejning af
ingredienser til salami produktion.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har siden sidste kontrolbesøg fået
bygget et emballagelager.


