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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Generelle procedurer for opvarmning og
nedkøling af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.
Udleveret faktaark og norovirus. Vejledt generelt om særlige
risikoprodukter som f.eks. asparges og meloner.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kold køkken og pakkerum samt
køle- og fryserum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkøling for 2023.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse er vurderet dækkende for opvarmning og
nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Certificate of compliance på condibøtter.


