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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i køle- og
fryseenheder i salgslokale samt baglokale. Gennemgået
holdbahedsangivelser for udskåret kagen. Virksomheden kan
redegører for holdbarhed på kager og kan fremvise procedure
for overholdelse heraf.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opvaskemaskine,
isterningsmaskine, køleenheder i baglokale samt i salgsområde,
isterningkar samt gulve. Vejledt konkret om hyppigere
rengøringsfrekvens af gitterloft over salgs- og
udskænkningsområde, da dette under kontrolbesøget,
fremstod lettere støvet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse samt opbevaringstemperatur siden januar
2023 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret forskellige skåret
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kager, muffins og sandwich for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.


