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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperatur i kølebord
med fersk fisk, set relevant måleudstyr samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Følgende er konstateret: virksomheden har produceret fyld til
forårsruller dagen i forvejen og kølet ned i en spand.
Kernetemperatur er målt med indsktiktermometer til + 11, 8
grader C. Da det drejer sig om lille portion og virksomheden
straks kasserer de pågældende fødevarer vurderes forholdet
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt konkret om at nedkøle fødevarer i mindre portioner og
med en så stor overflade som muligt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølebord,
produktionsoverflader og udsugning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af vægfliser i produktionslokale
samt tætningslister i kølebord i sushiområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for indfrysning af
fersk fisk til sushi. Ydet konkret vejledning om at virksomheden
skal kunne fremvise en risikoanalyse for produktion af sushiris.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varmholdelse, opvarmning, nedkøling, måling af ph i ris samt indfrysning af fisk fra marts 2023
til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. via Virk.dk og
fødevareaktiviteter.


