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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, tildækning og adskillelse af fødevarer,
opbevaringstemperaturer og der er fremvist relevant
måleudstyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølenheder i produtionslokalet, frostrum i kælder samt
køleskab i salgsområdet. Bordoverflader, gulve og indvendigt i
opvaskemaskine.
Følgende er konstateret: I virksomheden 2 nederste skuffer og
bund i køleenhed i salgsområdet ses enkelte pletter med
formodet skimmel.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da der gøres rent med det
samme og resten af køleenheden fremstår renholdt herunder
tætningslister.
Vejledt konkret om øget frekvens på rengøring det pågældende
sted.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler herunder
vinduer i produktionslokale. Vejledt om at opsætte fluenet, hvis
vinduet åbnes for at skadedyrssikre virksomheden.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmning, varmholdelse og nedkøling fra marts 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.


