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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
mundtlige og skriftlige procedurer til fremstilling af
fermenterede fødevarer, herunder spegepølser.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At virksomheden
har procedurer for vurdering af kvaliteten af råvarer. At
virksomheden anvender en velafprøvet opskrift. At
virksomheden har procedurer til at revurdere opskrifter hvis
disse ændres. Virksomheden ændrer ikke ved opskrifter.
Virksomheden anvender ikke starterkultur, men anvender GDL
til kemisk fermentering af pølserne. At virksomheden doserer
surhedsregulerende midler iht. forskrift. Virksomhedens
mundtlige procedurer for korrekt tørresvind herunder at
spegepølser vejes efter stopning og vejes igen efter modning
og røgning. Virksomheden er vejledt om sikker fermentering,
samt udleveret "fakta-ark om fermenterede kødprodukter -
pølser"
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret at virksomhedens risikoanalyse er
dækkende herunder aktiviteten fermentering, samt set
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for korrekt tørring af spegepølser i
perioden fra februar 2023 og til dags dato.


