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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer til fremstilling af fermenterede fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har procedurer for vurdering af kvaliteten af
råvarer.
At virksomheden anvender en velafprøvet opskrift. Der
anvendes fast opskrift fra kæden, set.
At virksomheden har procedurer til at revurdere opskrifter hvis
disse ændres, hvis der ændres får virksomheden besked fra
kæde om ændringer.
At virksomheden doserer starterkulturer eller
surhedsregulerende midler iht. forskrift
At virksomheden har kontrolprocedurer der sikrer at
fermenteringen skrider frem som den skal, der følges fast
modningstid, røgning og tørring med ca. 20% svind inden
pakning og salg fra køledisk. Opbevares her ved max. 5 grader.
Herudover udtages regelmæssigt prøver af fermenterede
produkter/spegepølser som analyseres for til sikring af at de
mikrobiologiske kriterier overholdes. Det oplyses at der ikke
har været overskridelser af fastsatte grænseværdier.
Virksomhedens egenkontrol: Risikoanalyse,
egenkontrolprogram samt regelmæssig dokumentation efter
kontrol af tørresvind ved produktion af spegepølser ikke
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kontrolleret, grundet særlig omstændig, idet der på kontroltidspunktet var et landsdækkende nedbrud i Coop´s
IT systemer. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens risikoanalyse og beskrevne egenkontrolprocedurer for produktion af fermenterede produkter,
spegepølser/løgpølser samt frekvens for dokumentation af tørresvind, blev istedet mundtligt gennemgået, uden
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Basisoplysninger og risikoaktiviteter opdateret.


