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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for styring af 3 timers-regel ved salg af lune
leverpostejer. Set fremstilling af stjerne skud. Håndvaske i
produktionslokale er med sæbe og engangspapir, koldt og
varmt vand.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
kølerum (delikatesse og slagter), emballagerum,
produktionslokale, herunder redskaber og udstyr, som kan
komme i direkte kontakt med fødevarer. Virksomheden er
konkret vejledt om oftere rengøring af overfladen på dør til
frostrum, samt udsugnings gitre på loft over et arbejdsbord i
opskærings område - bordet var ikke i brug.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af kølerum
- Det er lagt ny gulvbeklædning. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for
opbevaringstemperaturer, køl og frost: Set oversigt over
dokumentation fra januar 2022 til dags dato. Kontrolleret
dokumentation, der er udført den 30. marts 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.



Kvickly

 

Slagter

Loftbrovej 17

9400  Nørresundby

26259495

Kontrolrapport

side 2 af 2

31-03-2023

Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret procedure for at informere forbrugeren ved forespørgsel om
obligatorisk mærkning af okse/kalvekød (fx. oprindelse), der sælges uemballerede i slagterens disk.
Virksomheden har alle sporbarheds oplysninger ved hvert type kød. Ingen anmærkninger.


