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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkken, opbevaring og adskillelse af fødevarer med
og uden kølekrav, kontrolleret opbevaringstemperatur i køle-
og fryseenheder samt kontrolleret mundtlige procedurer for
kontrol med datovarer - hovedkøkkenet gennemgår
fødevarerne for datovarer og fylder op med nye varer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, herunder borde, hylder
samt køleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring af kølekrævende og ikke
kølekrævende fødevarer samt for håndtering af fødevarer uden
varmebehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret skiveskåret
hamburgerryg, yoghurt og mælk for holdbarhedsangivelse
herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato”
ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige aktiviteter:
Det økologiske spisemærke (Sølv).
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 60-90% er overholdt, herunder skiltning og fremvisning af kvartalsvis
dokumentation på, at det leverende køkken er registreret til brug af det pågældende spisemærke.
Virksomheden har fremvist dokumentation på, at det leverede køkken overholder økologiprocenten i 3. og 4.
kvartal 2022.


