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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, registrering ved samhandel, personlig
hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, økologi, registrering
ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for håndtering
af fødevarer på køl og frost, set adskillelse af fødevarer ved
forberedelse til produktion.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke en håndvask i
produktionen, virksomheden oplyser at de straks vil etablere er
håndvask ved siden af opvaskemaskinen .
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om indretning samt flow i produktions
køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
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Opvaskeområdet, køle og frost møbler, emfang, slicer samt bordflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt opvarmning.
Virksomheden er vejledt om at egenkontrolprogrammet skal tilpasses virksomhedens aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


