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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder samt
opbevaring og adskillelse mellem fødevarer med og uden
kølekrav. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken
herunder bordplader, brødbord, opbevaringshylder med
tørvarer og mikroovn. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling for januar 2023 til dags dato. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret mejerivarer
for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” ikke
er overskredet. Ingen anmærkninger. Kontrolleret følgende
produkter: Kartoffelstuvning med kylling og ærter og
kokossnitte for mærkning af allergene ingredienser. Ingen
anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt. Ingen anmærkninger. Virksomheden fremviser
dokumentation på, at det leverende køkken overholder
økologiprocenten i 2022.


