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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
gummilister på låger til køleanordninger.
Følgende er konstateret: Gummilister på alle 3 låger til
kølebord og til køleskab i køkkenet er defekte med revner.
Virksomheden oplyser at de vil blive udskiftet inden 1. april
2023.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse af fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse
og opbevaring af kølekrævende fødevarer og for
varmebehandling og nedkøling af opvarmede færdigretter fra
1. oktober 2023 og til 3. marts 2023.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for modtagelse og opbevaring af fødevarer
herunder af kølevarer, for varmebehandling, varmholdelse og
nedkøling af opvarmede færdigretter.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
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fødevarer: Lammekød og oksekød.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


