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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tildækning og adskillelse mellem
fødevaregrupper på frost, opbevaring af drikkevarer i
køleskabe, tilgængelig håndvask i produktionsområde samt
øvrig vask til produktion. Kontrolleret tildækning og opbevaring
af pizzadej, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde med
fryseskab, pizzadisk samt stegeområde med friturekar,
stegeplade og pander.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid
skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise
virksomhedens risikoanalyse, da virksomhedens mappe med
risikoanalyse, procedurer og dokumentation for gennemført
egenkontrol ikke befinder sig i virksomheden under
kontrolbesøget. Virksomheden forklarer, at mappen med
risikoanalysen ikke kan fremvises på anmodning, da mappen
ligger i en privat bil hvorfor den ikke er i virksomheden.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg ved godt at
risikoanalysen skal være tilgængelig.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden. Generelt vejledt om regler for tilgængelighed af risikoanalyse og egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


