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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i køleenheder samt
adskillelse og tildækning af fødevare. Virksomheden kan
fremvise funktionelt måleudstyr til måling af pH af sushi ris.
Virksomheden har haft nedbrud i køler, men har fulgt egne
procedure for håndtering af fisk. Derudover kan virksomheden
mundtlig redegøre for oplysning af 3 timer fra produktion til
forbrugeren indtager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleenheder, emfang, komfur.
Vejledning om rengøring af svært tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: gulv og vægge i produktionskøkken. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om vedligeholdelse af
køleenhed ved produktion af sushi, da enkelte tætningslister
fremstod revnet samt mindre hul i væg øverst i væg.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og opavrmning fra juli 2023 til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Yderligere kontrolleret
offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Kara Mucho chips, Instant Japanese
Ramen Noodles, soltørrede abrikoser, mini forårsruller samt Crispy Ebi. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer samt p-nummer jf. virk.dk.


