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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperatur i køle inventar,
adskillelse af fødevarer på køl samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af redskaber og
udstyr.
Det indskærpes, at alle redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/
rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: I salgsvindue ses spindelvæv under
hylde og ned til gulv samt mellem reol og væg. I køle inventar
hvor der produceret sandwich fremstår flere gummilister med
sort belægning. Opvaskemaskine fremstår med fugtig
ansamling af snavs ved øverste låge kant.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det bringer vi i
orden. Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende
kontroller. Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på
bagsiden. Vejledt konkret om brug af rengørings middel og
godkendt desinfektions middel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Butik, lager, kølerum samt produktions område
herunder gulv, vægge, hylder samt køle inventar. Set
virksomhedens vedligeholdes plan.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for Varemodtagelse og opbevarings temperatur for perioden
januar 2022 til das dato. Vejledt konkret om at følge fastlagte frekvens.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


