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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder samt hensigtsmæssig placering
af håndvaske. Forrum ved toilet. Mundtlige procedurer for
nedkøling af ris, genopvarmning af ris samt for faste procedurer
for tilsætning af eddike til sushi-ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: i bunden af
køleenhed ses indtørret rest af væske. Under inventar ses der
snavs og fedtede ansamlinger. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om frekvenser for renhold og
brug af plan for hovedrengøring af svært fremkommelige
områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ydet konkret vejledning om korrekt
måleudstyr til pH-måling af ris til sushi.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: virksomhedens
dokumentation.
Følgende er konstateret: virksomheden oplyser at de meget
sjældent nedkøler ris. Der kan ikke fremvises dokumentation
for nedkøling af ris. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om frekvenser for dokumentation.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, kølekontrol, indfrysning af fersk fisk og opvarmning siden seneste tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.


