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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:målt opbevaringstemperatur i køleskab
med fersk fisk, mundtlige procedurer for opskæring af fersk
laks, set ph måler samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Det indskærpes, at virksomheden skal fastlægge og
gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske
kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: ifølge ansvarlig måles ph i sushiris
med ph meter, ved demonstration viser den ansvarlige,
hvorledes der ved hver måling blandes sushiris i et glas med
vand, hvorefter ph måles. Suhirisen opbevares herefter ved
stuetemperatur i max 8 timer. Under tilsynet måles ph til 10,6
Der er målt og dokumenteret PH i ris hver uge på 4,5. Ansvarlig
oplyser, at der altid benyttes samme opskrift på sushiris. ved
opkald til konsulent for salg af samme måleudstyr, som
virksomheden anvender, oplyses det, at der ikke skal blandes
med vand, men måles i selve fødevaren. Ifølge brugsanvisning
skal PH meter kalibreres dagligt ved brug.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
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Ydet konkret vejledning om at følge brugsanvsning ved brug af PH meter samt om at gennemføre effektive
overvågningsprocedurer for måling af PH i sushiiris.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


