Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Sushi Amor

Adresse Kongevejs-Centret 2

Postnr/By 2970 Hgrsholm

CVR-nr. 40796673

gm; Ministeriet for Fedevarer,
== Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

'Denne kontrol, dato

12-01-2023

Tidligere kontrol
Dato 12-01-2022

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse
3 Pabud, forbud eller tvangsbader

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Dato 19-05-2020 @

Dato

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger:malt opbevaringstemperatur i kgleskab

med fersk fisk, mundtlige procedurer for opskeering af fersk

laks, set ph maler samt faciliteter til hygiejnisk handvask.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

overvagning af kritiske kontrolpunkter.

Det indskaerpes, at virksomheden skal fastlaegge og

gennemfgre effektive overvagningsprocedurer pa kritiske

kontrolpunkter.

Folgende er konstateret: ifglge ansvarlig males ph i sushiris

med ph meter, ved demonstration viser den ansvarlige,

hvorledes der ved hver maling blandes sushiris i et glas med

vand, hvorefter ph males. Suhirisen opbevares herefter ved

stuetemperatur i max 8 timer. Under tilsynet males ph til 10,6

Der er malt og dokumenteret PH i ris hver uge pa 4,5. Ansvarlig

oplyser, at der altid benyttes samme opskrift pa sushiris. ved

opkald til konsulent for salg af samme maleudstyr, som

virksomheden anvender, oplyses det, at der ikke skal blandes

med vand, men males i selve fgdevaren. Ifglge brugsanvisning

skal PH meter kalibreres dagligt ved brug.

Virksomheden havde ingen bemaerkninger.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller.
Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m; Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Restaurant Sushi Amor

Adresse Kongevejs-Centret 2

Postnr/By 2970 Hgrsholm
CVR-nr. 40796673

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

Ydet konkret vejledning om at fglge brugsanvsning ved brug af PH meter samt om at gennemfgre effektive

overvagningsprocedurer for maling af PH i sushiiris.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

12-01-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




