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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske forhold i lokale for destillering
og fremstilling af spiritus.
Virksomhedens repræsentant har redegjort for
fremstillingsprocessen herunder hvordan der ved destillation
sikres at det det kun er den sikre del af destillatet der anvendes
til fremstilling af spiritus.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Lokale
for fremstilling af spiritus samt lager for opbevaring af råvarer
og færdigvarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lager for
råvarer og færdigvarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for fremstilling af
spiritus er gennemgået.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Virksomheden er vejledt om reglerne for link til
kontrolrapporter på hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Obligatoriske mærkningsoplysninger på etikette "Staunstrup Gin" som bl.a. er mærket med,
varebetegnelse, nettoindhold, alkoholindhold og Lot. mærkning.


