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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
håndtørring i produktionsområde og på personaletoilet,
adskillelse og tildækning af uemballerede fødevarer,
opbevaringstemperaturer ved kølepligtige fødevarer samt
forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, herunder at gulve, vægge, lofter og
inventar, fremstår renholdt. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder for renholdelse af opvaskemaskinens svært
tilgængelige områder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder at den
er dækkende for deres aktiviteter.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret: Instruktion af
medarbejdere, der tilvirker fødevarer, i hygiejne og
egenkontrol.
Følgende er konstateret: Under tilsynet kan den eneste ansatte
i virksomheden ikke finde virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Det oplyses ligeledes at den ansatte ikke
udfører løbende kontrol af virksomhedens kritiske
kontrolpunkter, på trods af at det fremgår af virksomhedens
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skriftlige procedurer at dette skal udføres.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for uddannelse af personale, herunder at den, der er ansvarlig for en virksomhed, skal
sikre at ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret til dette.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


