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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring af hænder. Virksomheden redegører mundtligt for
produktion af sushi ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, overflader og lofte
i serveringsområde, diksomårde, produktionskøkken og
opvaskeområde. Virksomheden redegører for desinfektion af
rengjort service.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Bagindgang samt afløbsriste i produktionskøkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse, som er
dækkende for virksomhedens aktiviteter. Virksomheden
redegører mundtligt for anvendelsen af 3-timers reglen jf. sushi
ris. Vejledt konkret om uddybning af 3-timers reglen i
virksomhedens risikoanalyse.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Kontrolleret sporbarhed på
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følgende fødevarer: Norsk laks og tun filet.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer jf. virk.dk og faktura.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe mellem og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.


