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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer i køle og fryse
inventar, adskillelse af fødevarer på køl samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Vejledt om løsning forslag til opbevaring
af fødevarer og emballage i kældrene.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions område herunder gulv, vægge, hylder, em fang,
opvaskemaskine samt køle og fryse inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktions område herunder gulv, vægge, hylder samt
køle og fryse inventar. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: hylde i produktions område fremstår
med tape og en gummifuge ved opvaskevask fremstår
misfarvet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for vedligeholdelse samt om glatte og
vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling,
indfrysning temperaturer samt ph måling for perioden marts
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2022 til oktober 2022. Set funktionelt termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


