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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger i forbindelse med
Kontrol Kampagne 'Kontrol af mikrobiologiske kriterier' :
-At virksomhedens prøveplan er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
-At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen
mht. fødevaresikkerhedskriterier og
proceshygiejnekriterier,hermed spiseklareprodukter og
Listeria..
-At virksomheden har indplaceret fødevarerne i relevant
fødevarekategori i forhold til Listeria (1.2 ikke styret vækst- 0 i
25g).
-Om der indgår udtagning af miljøprøver.
- At virksomheden – med en acceptabel frekvens – udtager
prøver til kontrol af overholdelse af relevante mikrobiologiske
kriterier efter mikrobiologiforordningen til verifikation af
egenkontrollen, hermed Listeria M.
- At prøvefrekvensen er fastsat i relevant omfang i forhold til
produktionen.
- Kontrolleret virksomheds prøveudtagningsmetode for analyse
af Listeria M..
- At virksomheden sikrer sig, at de prøvetagnings- og
analysemetoder, der anvendes, opfylder kravene i
mikrobiologiforordningen.
- At virksomheden ved undersøgelse af produktprøver har
udtaget det korrekte antal delprøver, og de analyseres efter det
korrekte kriterium.
- At det laboratorium, der foretager analyser til kontrol af
kriterier, er akkrediteret. Kontrolleret at metoden, der angives
på analyseattesten, er en akkrediteret metode.
- At analyseresultater og eventuelle korrigerende handlinger
foreligger.
- At virksomheden dokumenterer resultaterne af
kriterieanalyserne.
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- At virksomheden følger op på utilfredsstillende resultater i henhold til sine HACCP-procedurer og
foranstaltninger efter forordningen (virksomeheden har ikke haft ingen siden opstart).

-Rengørings- og desinfektionsmidler:
Kontrolleret dokumentation for at desinfekstionsmidller brugt hos virksomheden er godkendt af
fødevarestyrelsen, hermed VT53 og VT3.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr: alle produktions lokaler samt udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: alle produktions lokaler. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for
indplacering af produkter i fødevarekategori. Proceduren er implementeret.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæringer på fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: 'laminated film' for indpakning af laks samt for
'genbrugspap guld' også brugt til indpakning.


