
Mr Singh's Indiske køkken

 

 

Slotsgade 57A, st 2

3400  Hillerød

42984779

10-10-2022 1
26-04-2022

1
21-04-2022

3Virksomhedens egenkontrol1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold i salgsområde og
køkkenet. Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost Målt temperatur i
køleskabe og fryser. Opvaskefaciliteter i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med arbejdsborde, opvaskemaskine, udstyr og inventar.
Salgsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Indgangsparti, bag dør/varemodtagelse. Rørføringer under
vaske og omkring døre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse ud fra
virksomhedens aktiviteter. Set egenkontrolprogram.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for perioden sidste kontrolbesøg og frem til 3.
oktober 2022. Gennemgået resultater i varemodtagelse,
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virksomheden begynder at noteret hvilken fødevarer de køber og i kun leverdøren.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


