
Wok Shop ApS

 

 

Valby Langgade 65-67

2500  Valby

25362225

28-09-2022 1
18-05-2022

1
18-03-2022

3Hygiejne: Rengøring
24-07-2020

1
1  
 

1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Kontrolrapporten er ændret den 29.09.2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer, herunder
adskillelse, tildækning og temperaturer i køleinventar i
produktionskøkken.
Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring i kølerum i kælder.
Følgende er konstateret: I kølerum i kælder måles
rumtemperatur til 10,9 grader C med lufttermometer. I
kølerummet opbevares blandt andet letfordærvelige fødevarer,
herunder 4 pakker fersk tun á ca 300 g, 3 små gastrobakker
med fersk kyllingestykker, 8 pakker af fersk oksekødsstrimler, 3
store fryseposer med fersk marineret kylling på pind, 9 ferske
laksestykker á ca 100 g.
Fersk kylling måles med indstikstermometer til 9,8 grader C og
fersk tun måles med indstik til 10,8 grader C.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi smider det
ud. Fødevarerne blev kasseret under tilsynet. Virksomheden
oplyser, at kølerummet gik i stå dagen forinden, og at der er
tilkaldt tekniker. Tekniker ankommer ved kontrolbesøgets
afslutning, som oplyser, at kølerummet har været slukket
muligvis pga. kraftigt regnskyl i går, men at det nu kører igen.
Virksomheden oplyser også, at proceduren er, at de altid måler
temperaturen i fødevaren, inden denne bringes til køkkenet, og
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dermed vurderer, om den kan benyttes. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om, at kølekæden ikke må brydes, samt vejledt konkret om, at
virksomheden iværksætter procedurer, som fremadrettet sikrer, at fødevarer ikke belastes ved lignende tilfælde
i fremtiden.
Hygiejne: Rengøring: Vejledt generelt omkring rengøringsfrekvens.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af produktionskøkken, bar-/salgsområde og lagerrum i
kælder med inventar. Følgende er konstateret: bagplade over bagdisk i barområde fremstår ødelagt flere steder
mod bordpladen. Yderligere fremstår liste på låg af kummefryser i kælder itu og delvist med tape. Vejledt
konkret om, at flader skal være jævne, vaskbare og ikke-absorberende.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer ved varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling siden seneste kontrolbesøg den 18. maj 2022 til den 26. september 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nr.


