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Kontrolbesøget sker på baggrund af en prioriteret indsats om
håndtering af kebab-/shawarmaspyd.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden anvender
kebab-/shawarmaspyd. Gennemgå procedure for opvarmning,
varmholdelse og nedkøling af kebab-/shawarmaspyd med
virksomheden. Mundtligt redegjort for håndteringen herunder
opvarmning af kebab-/shawarmaspyd til minimun 75°C. Vejledt
om gode procedurer for opvarmning, varmholdelse og
nedkøling og sikring mod krydskontamination herunder
håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse herunder udpeget risikoen for
overlevelse/fremvækst af relevante patogener og
krydskontamination. Skriftlige procedure samt dokumentation
for opvarmning, varmholdelse og nedkøling. Nedkøling sker
dog sjældent.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter i
sammenhæng med virksomhedens risikooplysninger.


