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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost i
produktionsområde, stikprøvevist måling af
opbevaringstemperaturer på køl og frost i butik. Procedure for
nedkøling af fødevarer, samt for salg af varme retter ved 3
timers-regel. Håndvask i afdeling er forsynet med koldt og
varmt vand, sæbe og engangspair.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af
produktionsområder, 2 kølerum, stikprøvevis kontrol af
rengøring af køleinventar i butik. Følgende er konstateret: Støv
på køleblæser i delikatesses kølerum, enkelte indtørret
kødrester på væg ved slagters arbejdsbord, samt lidt
produktrester indvendigt i delikatesses koldjomfru. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
rullestativer og saltkar i slagters kølerum. Ingen anmærkninger.
Vejledt om vedligeholdelse af rullestativer i delikatesses
kølerum, hvor der ses begyndende rust nederst på stativben,
ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for
varemodatgelse i 2022, samt opvarmning og nedkøling fra juli
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til i dag.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret hakket kød og fjerkrækød til salg i butik for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt
registrering af følgende særlige aktiviteter: Levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen).


