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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarer, faciliteter til hygiejniske faciliteter og
tørring af hænder. Virksomheden redegører for håndtering af
Bánh Mí Gá Sá. Virksomheden anvender blæskøler. Fremvist
funktionelt måleudstyr. Vejledt konkret om lukning af vindue i
baglokale samt om løsningsmuligheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af serveringsområde,
produktionskøkken, opvaskerum og lager samt rengøring af
udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist set virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, nedkøling
og genopvarmning siden juni 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Virksomheden har
udarbejdet et skema både til kunder og personale til oplysning
om allergener i deres menu.


