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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost,
herunder ved opbevaring af fersk fisk, samt temperatur ved
varmholdelse af leverpostejer. Der er anvendelses- forskrift på
emballage af leverpostejer og andre delikatesses varer, som
sælges ved anvendelse af "3 timers-regel". Håndvask i
produktionslokale er forsynet med koldt og varmt vand, sæbe
og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af
produktionslokale, kølerum, frostrum, emballagelager.
Virksomheden har i den forbindelse oplyst frekvens for
rengøring af gulv i frostrum. Virksomheden vejledt om øge
frekvens for rengøring af gulv i emballagelager. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af gulv i
slagter kølerum. Gulvbeklædning er beskadiget og
virksomheden har oplyst, reparation er planlagt til starten af
september. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for opvarmning
og nedkøling fra juni til august 2022.
Mærkning og information: Virksomheden har forklaret hvorfor
den ene type emballerede salat, til salg ved betjening, hedder
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"luksus" salat. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er nu omfattet af frekvensbaseret basiskontrol i sted for stikprøvebaseret basiskontrol på
baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget
dags dato. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det er helt ok.
Andet: Der er kontrolleret sporbarhed på et parti ferske fisk. Ingen anmærkninger. Oplysninger om partiet er
medtaget.


