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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Det indskærpes, at håndvasken skal være forsynet med
rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænderne.
Følgende er konstateret: Virksomheden have ingen
varmtvandsforsyning til vaske i produktions -og
opbakningsområde, opvaskeområde og barområde.
Virksomheden håndterer bl.a. fersk fisk og skaldyr, herunder
cheviche. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har
ikke haft varmt vand i produktions -og opbakningsområde
siden i mandags d. 22. august. Nye vandvarmere er bestilt og
vil blive installeret i starten af næste uge. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomheden er vejledt konkret om regler for rindende koldt
og varmt vand ved håndvaske. Herunder midlertidige
løsningsmuligheder.
Virksomheden havde to 10 liters vanddunke med
lukkemekanisme, som vil blive påfyldt vand, som koges og
påfyldes samt udskiftes løbende til vandvarmere bliver
monteret.
Kontrolleret virksomhedens opbevaring og hygiejnisk
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adskillelse af fødevarer, herunder fersk fisk og skaldyr. Yderligere kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask,
herunder varmt vand tilgængeligt ved håndvask i produktions -og udsalgsområde i virksomhedens madvogn.
Ingen anmærkninger.
Virksomheden opbevarede ca. 400g hjemmelavet torskesalat og ca. 400g hjemmelavet kyllingesalat dateret
tilbage fra d. 14. august. Der er vejledt konkret om holdbarhedsvurdering af letfordærvelige fødevarer. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af barområde, produktions og udsalgsområde, samt opbaknings -og
produktionsområde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af vinduer samt af indgangspartier til virksomheden.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Der er stikprøvevis set udført dokumentation for virksomhedens kritiske
kontrolpunkter, herunder køleopbevaring og modtagerkontrol, opvarmning og nedkøling fra forrige
kontrolbesøfg frem til d.d.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens CVR-nummer stemmer overens med ejerforhold registreret hos
Fødevarestyrelsen. Virksomhedens registrering stemmer overens med aktiviteter. Ingen anmærkninger.


